
Cuisine de Saison & Vins Vivants 
Le Rousseau

OS A MOELLE 12€ (14MN DE CUISSON)

TARTINE MORTADELLE TARTUFFO MOZZARELLA 7€

PANISSES 14€
anchoïade

TERRINE DE CAMPAGNE 12€
———
MEATBALLS 12€ 
endives, bouillon soja

VOL AU VENT 14€
escargots, trompettes de la mort, mortadelle à la truffe

OEUF PARFAIT 12€
sauce vin rouge, poireaux, harengs

TARTARE DE SAUMON FUMÉ 14€
fava, vinaigrette harissa

TERRINE DE FOIE GRAS 18€ 
confiture tomates vertes 
———
POISSON EN TEMPURA 23€
épinard, patate douce, beurre blanc ciboulette

OMBLE CHEVALIER 29€
panais, endive braisée, beurre façon meunière
 
RAVIOLES MAISON À LA TRUFFE 26€
farce herbes, fromages frais, truffes d’été de Bourgogne 

ENTRECÔTE DE COCHON FERMIER 23€
topinambours, polenta frit, jus de viande aux champignons 

PAVÉ DE BICHE FRANÇAIS 32€
aligot truffé
———
FROMAGES AFFINÉS DES ALPAGES 11€
Assortiments des Alpages MOF Bernard Mure Ravaud

BABA VERVEINE  10€

PARIS - BREST  11€

COINGS 11€
cardamome, marrons
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