
POTIMARRON 
straciatella

OEUF PARFAIT
crème d’haricot paimpol, magret fumé
——-

POISSON DU MOMENT
patate douce, beurre blanc estragon

ÉMINCÉ DE POULET AU CURRY 
panais, pâtes fregola sarda
———

BROUSSE DE PROVENCE
brioche perdue, chutney de figues

MARRONS
chocolat

3 SERVICES 29€ 
ENTRÉE,  PLAT,  DESSERT

2 SERVICES 25€ 
ENTRÉE,  PLAT OU PLAT,  DESSERT 

VIN DE FRANCE DU GARD BLANC,  ROSÉ,  ROUGE  
VERRE 12 ,50CL 4 ,50€ PICHET 50CL 16 ,00€

POUR NOS AUTRES VINS DEMANDEZ NOUS LA CARTE !

Cuisine de Saison & Vins Vivants 
Le Rousseau


