
Cuisine de Saison & Vins Vivants 
Le Rousseau

OS A MOELLE 12€ (14MN DE CUISSON)

TARTINE CANTAL LARDON 9€

PANISSES 14€
anchoïade

TERRINE DE CAMPAGNE 12€
———
SOUPE À L’OIGNONS 12€ 
croustillant au fromage & champignons

TROMPETTES DE LA MORT 14€
labné, poire

POTIMARRON 12€
straciatella

OEUF PARFAIT 12€
crème d’haricot paimpol, magret fumé

TERRINE DE FOIE GRAS 18€ 
confiture tomates vertes 
———
POISSON DU MOMENT 23€
patate douce, beurre blanc estragon

TURBOT 29€
crème de poireaux, polenta frit
 
RAVIOLES MAISON À LA TRUFFE 26€
farce herbes, fromages frais, truffes d’été de Bourgogne 

ÉMINCÉ DE POULET AU CURRY 23€
panais, pâtes  fregola sarda

PORC IBÉRIQUE DE LA FERME RAMOS 29€
aligot truffé
———
FROMAGES AFFINÉS DES ALPAGES 11€
Assortiments des Alpages MOF Bernard Mure Ravaud

MARRONS 10€
chocolat

MILLE FEUILLES  11€
 
BABA À LA VERVEINE 12€
pommes
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