
Cuisine de Saison & Vins Vivants 
Le Rousseau

GOUJONNETTES DE POISSON
crème d’asperges, écume de soja

CECINA DE BOEUF
choux fleurs, ail des ours
——-

POISSON DU MOMENT
blettes, riz noir, fumet cardamome

BOEUF CONFIT
purée de pommes de terre, sauce champignons, olives de Kalamata 
———

CHÈVRE FRAIS GAEC DE LA ROCHETIERE 
chutney de coing

TIRAMISU
café

3 SERVICES 29€ 
ENTRÉE,  PLAT,  DESSERT

2 SERVICES 25€ 
ENTRÉE,  PLAT OU PLAT,  DESSERT 


