
Cuisine de Saison & Vins Vivants 
Le Rousseau

FOIE GRAS 18€

OS A MOELLE 12€ 

ESCARGOTS PERSILLADE X12 GAEC DES ORCHIS 22€

PINSA À PARTAGER 18€
straciatella, pistaches, ceccina de boeuf 

AILE DE RAIE 12€
salade d’aile de raie, olives

ŒUF PARFAIT 12€
crème d’asperges, ail des ours

CAVIAR 22€
chèvre frais GAEC de la Rochetiere, gaufre de pommes de terre

ASPERGES BLANCHES 18€
homard, hollandaise
———
POISSON DU MOMENT 23€
crèmeux d’haricots blancs, blettes, basilic
 
THON ROUGE 28€
écrasé de pommes de terre, aïoli

RAVIOLES DU DAUPHINÉ 24€
morilles, ricotta, herbes

SAUCISSE DE L’AVEYRON PIMENTÉE 23€
troffie à la tomate

ONGLET DE BOEUF 26€
asperges vertes, sauce vin rouge, échalotes

COTE DE COCHON 600G 38€
———
FROMAGES AFFINÉS DES ALPAGES 10€
Assortiments 5 fromages des Alpages MOF Bernard Mure Ravaud

BABA AU RHUM 10€

CHOCOLAT 11€
noisette du piémont, glace vanille

CHOUX 11€
praliné, noix de pécan caramélisées


