
Cuisine de Saison & Vins Vivants 
Le Rousseau

TERRINE DE CAMPAGNE
mesclun

MAQUEREAU CUIT AU SEL
tomates, pain toast
——-

POISSON DU MOMENT
fregola sarda, asperges, ail des ours

POITRINE DE VEAU CONFITE
choux fleurs curry, carottes, jus à la sariette
———

CHÈVRE FRAIS GAEC DE LA ROCHETIERE 
chutney de coing

PANA COTTA MIEL
sorbet poire

3 SERVICES 29€ 
ENTRÉE,  PLAT,  DESSERT

2 SERVICES 25€ 
ENTRÉE,  PLAT OU PLAT,  DESSERT 


