
Cuisine de Saison & Vins Vivants 
Le Rousseau

FOIE GRAS 18€

OS A MOELLE 12€ 

ESCARGOTS PERSILLADE X12 GAEC DES ORCHIS 22€

PINSA À PARTAGER 18€
straciatella, pistaches, mortadelle  

MAQUEREAU CUIT AU SEL 12€
tomates, pain toast

TERRINE DE CAMPAGNE 12€
mesclun

CAVIAR 22€
chèvre frais GAEC de la Rochetiere, gaufre de pommes de terre

HOMARD 18€
asperges blanches, hollandaise
———
POISSON DU MOMENT 23€
fregola sarda, asperges, ail des ours
 
THON ROUGE 28€
écrasé de pommes de terre, carottes rôties aïoli

RAVIOLES DU DAUPHINÉ 24€
morilles, ricotta, herbes

POITRINE DE VEAU CONFITE 23€
choux fleurs curry, carottes, jus à la sariette

ONGLET DE BOEUF 26€
asperges vertes, sauce vin rouge, échalotes

CÔTE DE COCHON 600G 38€
———
FROMAGES AFFINÉS DES ALPAGES 10€
Assortiments 5 fromages des Alpages MOF Bernard Mure Ravaud

PANA COTTA MIEL 10€
sorbet poire

CHOCOLAT 11€
noisettes du piémont, glace vanille

CHOUX 11€
praliné, noix de pécan caramélisées


